/ Unsere Biifett 's :

Biifett 1 :

Tomatencremesuppe " Milano " mit Schnittlauchsahne

*Xkktk

Italienisches Biifett :

Lachsfilet auf Rieslingwurzelgemiise,
Schweinemedaillons mit GorgonzolasofSe,
Lammriickenmedaillons

im Krdutermantel auf Blattspinat,
Lasagne, Nudelpfanne,

eine Gemiiseplatte,

Kartoffel-Gratin, Mixsalat mit Dressing.

Gegrillte Auberginen, Zucchini und Paprika,
Mozzarella mit Tomaten, Melone mit Edelschinken,
Meeresfriichte- und Thunfischsalat,
Avocado-Shrimps-Salat, Gambas auf Ratatouille,
Vitello Tonnato

Ein Kdisebrett bunt garniert.
Tiramisu, Obstsalat, Eisbombe.

Preis pro Person 38,00 €

Der unten aufgefiihrte Mitternachtsimbiff und die
Getranke werden extra berechnet.

Kleiner Mitternachtsimbiss 12,00 €

Dazu empfehlen wir folgende Weine und Getrcinke:

Prosecco Vino Frizzante, Orangensaft,
" Pinot Grigio ", Valdadiga D.O.C. fruchtig-trocken,
" Merlot Trentino ", Rotwein - trocken




/ Unsere Biifett 's :

Biifett 2 :

Holsteiner Kartoffelsuppe
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Lunch Biifett:

Schweinemedaillons mit Pfefferrahm,
Truthahngeschnetzeltes mit Curry,
Lachsfilet mit RieslingsofSe,
Kartoffel-Gratin,

Butterreis,

amerikanische Kartoffelspalten,

eine feine Gemiiseplatte,
Rohkostsalat mit Dressing
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Eine Rducherfischplatte mit Lachs,
Forelle und Heilbutt,

Tranchen vom Schweinefilet,
Spargelschinkenrdllchen,

Eier, Birnen und Pfirsiche pikant gefftillt,
eine deutsche Kdseplatte,
Cocktailbrdtchen und Brot.

Rote und Gelbe Grrtitze mit VanillesofSe
Eisbombe

Preis pro Person 32,00 €




/ Unsere Biifett 's :

Biiffet 3:

Friesische Méhrensuppe mit Sahnehaube.
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kalt-warmes Biifett :

Schweinemedaillons in Pfefferrahm,
Truthahngeschnetzeltes in Curry,
Wokpfanne vom Rind,
Kartoffel-Gratin,

Butterreis,

Nudelpfanne,

eine feine Gemiiseplatte,
Rohkostsalat mit Dressing

Khkkth

Eine Rducherfischplatte mit Lachs,

Forelle und Heilbutt,

Eier und Friichte pikant geftillt,

Tranchen vom Schweinefilet mit Remoulade,
eine Kdseplatte,

Cocktailbrotchen und Butter

Rote und Gelbe Grtitze mit VanillesofSe,
Orangencreme, eine Eisbombe

Preis pro Person 32,00 €




Unsere Biifett s :

Biifett 4 :

Gurkencremesuppe mit Rducherlachsstreifen
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Landhaus-Biifett " Kreuz Meyer " 1 :

Schweinemedaillons in PfeffersofSe,
Speckbohnen und Kartoffel-Gratin,
Lachsschnitte im Gemitisebett mit
RieslingsofSe und Reis
Rinderhiiftsteaks mit Zwiebelsenfkruste
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Roastbeefplatte,

Pilzsalat mit marinierte Rinderstreifen
Fingerfoodplatte mit verschiedene Dipps
Hcdihnchenbrust pikant gefiillt,

Eier, Birnen und Pfirsiche mit einer Kdisecreme,
Tomaten-Mozzarella-Salat

Fkkktk

Rducherlachs und Forellenfilets mit Sahnemeerettich,
Graved-Lachs mit Honig-Senf-SofSe,

Lachspralinen,

Rdéiucheraal, Krabben und Chileshrimpssalat

Rote und Gelbe Grtitze mit VanillesofSe,

Eisbombe mit Beerenfriichten

Eine deutsche Kdseplatte

Preis pro Person 45,50 €




/ Unsere Biifett 's :

Biifett 5 :

Niedersdcichsische Htihnersuppe
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Landhaus-Biifett " Kreuz Meyer " 2%
Gefiillter Schweinebraten und Rinderhlifte,

Streifen von der Hédhnchenbrust auf Pfannengemtise
eine Gemiiseplatte, MadeirasofSe,

Bratkartoffeln und Kartoffel-Gratin,

Rohkostsalat mit Dressing
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Chickencrossies und Hackfleischmedaillons,
Schinkenréllchen mit Spargel, Schweinefilettranchen
mit Remoulade, Hédhnchenbrust pikant gefiillt,

Eier, Birnen und Pfirsiche mit einer Kdisecreme,
Tomaten-Mozzarella-Salat,
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Rdéiucherlachs und Forellenfilets mit Sahnemeerrettich,
Graved-Lachs mit Honig-Senf-SofSe,

Heilbutt kalt gerdiuchert, marinierte Lachsschnitten,
Krabben und Chileshrimpssalat

Rote und Gelbe Griitze mit VanillesofSe, Obstsalat

Eine deutsche Kdseplatte

Preis pro Person 42,50 €




Unsere Biifett s :

Biifett 6 :

Champagnersenfcremesuppe mit Shrimps
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Gourmet-Biifett :

Roastbeefbraten mit Sc. Bearnaise, ,

dazu Kartoffelspalten,

Schweinemedaillons in Blditterteig, mit Kartoffel-Gratin,
Lachsfilet mit RieslingsofSe auf Blattspinat ,

eine feine Gemiiseplatte
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Hdihnchenbrustfilet an Mangochuttney,

Rosa gebratener Hirschriicken mit Preiselbeeren
Tranchen von der Entenbrust auf Orangenkonfit
Honig- Melone mit Schinken, Antipasti-Platte
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Rdciucherlachs mit Sahnemeerrettich,
Graved-Lachs mit Honig-Senf-SofSe,

frischer Rcéucheraal, Heilbutt kalt gerciuchert,
Forellenfilets mit Sahnemeerrettich,

Gambas, Hummer und Kénigskrabben,
Nordseekrabben und Shrimpssalat,
GarnelenspiefSe, Cocktail- und KnoblauchsofSe

Zitronencreme im Sektglas, frischer Obstsalat,
Creme Brulée mit Beerenfriichten, Parfaitplatte,
Kdcise vom Holzbrett, dazu Cocktailbrétchen

Preis pro Person 51,80 €




Unsere Biifett s :

Biifett 7 :

Champagnersenfcremesuppe
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Schweinemedaillons,

Lammrticken im Kréiutermantel,
Hdhnchenbrust,

Meerbarbe & Jacobsmuscheln,
PfeffersofSe, MadeirasofSe, RieslingsofSe,
eine Gemiiseplatte, Reis,

Nudeln, Kartoffelecken,

Eine Rducherfischplatte mit Lachs,

Forelle & Aal, Krabben,

dazu Sahnemeerrettich und DillsenfsofSe,
Gambas, Matjessalat,

Meeresfriichtesalat,

eine Roastbeefplatte mit RemouladensofSe,
gefiillte Poulardenbrust,
Tomaten-Mozzarella-Salat,

Bauernsalat mit Fetakdise

Obstsalat, weifSes & dunkles Mousse,
eine Eistorte,

Eine deutsche Kdiseplatte,
Brot, Brétchen und Butter

Preis pro Person 48,90 €




/ Unsere Biifett 's :

Bifett ,, Kreuz Meyer* :

Suppe nach Wahl
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Hdihnchenbrustfilet mit Tomaten und Kdise gratiniert,
Schweinefiletgeschnetzeltes

in einer Feigen-Senf-SofSe,

Meerbarbe auf Gemiisestreifen mit SchnittlauchsofSe
gebutterte Gemiiseplatte nach Jahreszeit,
Kartoffelspalten und Thymiankartoffeln

eine Rducherfischplatte mit Lachs, Forelle und Aal,
dazu Sahnemeerrettich & Preiselbeersahne,
Graved Lachs mit Honig-Senf-SofSe,
Tiefseekrabbensalat

Chicken Crossies und kleine Frikadellen,

gefiillte Putenbrust,

Honigmelone mit Schinken,

Frische Salate mit verschiedenen Dressings,
Bauernsalat mit Schafskdse,

Verschiedene Brot- und Brdtchensorten mit Butter

Eine deutsche Kdiseplatte

Omas Zitronencreme, Eistorte

Preis pro Person 34,30 €




/ Unsere Biifett 's :

Mediterranes Biiffet:

Minestrone
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Zanderfilet auf Rieslingwurzelgemdtise,
Hdihnchenbrustfilet mit Tomaten & Kdse gratiniert,
kleine Putenroulade mit Spinat-Frischkdiseftillung,
MadeirasofSe, Nudelpfanne,

Thymiankartoffeln, eine Gemiiseplatte

Reis , Mixsalat mit Dressing

Gegrillte Auberginen, Zucchini und Paprika,
Mozzarella mit Tomaten,
Melone mit Edelschinken,

Gefliigel- und Thunfischsalat, Shrimpssalat

Tiramisu, Obstsalat, Eis-Cremebrulee

Preis pro Person 33,00€




Sommer-Grillbuffet

Leckere Kleinigkeiten vom Vorspeisenbiiffet

Verschiedene Salate der Saison, dazu 2 Dressings
Antipasti-Platte, Honigmelone mit Schinken,
gerducherte Garnelenspief3e, Hausgemachte Dips 6,00

Tomatencremesuppe 3,00
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Marinierte Hihnchenbrustfilets,
Rinderhiiftsteaks und Schweinenackensteaks,

Niirnberger Rostbratwiirste,
dazu 3 verschiedene Dipps,

Rosmarinkartoffeln, Kartoffelsalat, Krautsalat,
Bauernsalat

Verschiedene Brotsorten mit Krauterbutter 23,00
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++ Garnelenspiel3e und Lachsfilet
auf Grillgemiise 5,00

st st st st st st st st st st st st st st st st st st st st st st st st sk sk sk sk sk sk sk s sk s sk sk sk sk sk sk sk koskok

Dessert: Sommergriitze, Obstsalat, Vanilleeis, 5,00



Unsere Biifett s :

Brunch-Friihstiicksbiiffet

Kaffee und Tee in Thermokannen am Tisch,
Orangensaft, Vollmilch,

3 Sorten Miisli und Cornflakes, Obstsalat,
Dickmilch, Joghurt und Actimel

4 Sorten Konfittire und Honig

warm:
gekochte Eier, Riihreier, gebratener Speck

Frischkdise, Kdiseecken

und Portionsleberwurst
Kdise — und Wurstaufschnitt,
eine Rducherfischplatte,

Friihstiicksbrétchen
und eine Brotauswahl, Butter

Tagessuppe
Hdihnchenbrustfilet in Pfefferrahm,
Lachsfilet in RieslingsofSe, Buttergemiise der Saison,

Salzkartoffeln und Kartoffel-Gratin
Rohkostsalate mit Dressing

Rote- und gelbe Grltitze mit VanillesofSe
eine Eistorte

Preis pro Person 29,50 €




Rustikales
Niedersachsenbiffet:

Hochzeitssuppe
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Burgunderschinken & Truthahnbraten,
kleine Schweineschnitzel,

RahmsofSe,

Saisongemiise,

Bratkartoffeln und Salzkartoffeln

kleine Frikadellen,

Matjes in verschiedenen Dipps
Gefliigelsalat, Zwiebelmett,
eine rustikale Aufschnittplatte
Bauern —und Rohkostsalate,
Kdise vom Holzbrett

kleine Brétchen, Brot, Butter

Vanille- und Schokoladenpudding
mit Himbeer- und VanillesofSe

Preis pro Person 26,50 €




